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28 DE/OUTUBRO A - -,
02 DE NOVEMBRO DE 2026

Feriado de Finados



INFORMACOES GERAIS

Data:

28 de outubro a 02 de novembro de 2026
(quarta-feira a segunda-feira)

6 dias e 5 noites

INCLUSOS:

e 2 didrias de hospedagem no Brasilia Palace Hotel, em Brasilia (de
quarta a sexta);

» 3 diarias de hospedagem no Dadiva Hotel Boutique, em Pirendpolis
(de sexta a segunda);

* Traslados em veiculo executivo;

» Servico de guia de Rusty Marcellini.

Refeicdes com agua mineral inclusa:

» Casa Baco, em Brasilia, do chef Gil Guimaraes;

 Menu degustacao no Tarso, em Brasilia, do chef Paulo Tarso;
* Vinicola Ercoara, em Cristalina;

* Venda do Bento, em Pirendpolis;

* Maiale Empdrio e Restaurante, em Pirendpolis;

 Fazenda Mutum, em Pirendpolis;

e Café Sertanejo na Fazenda Babilbnia, em Pirendpolis;

* Taypa, em Brasilia, do chef Marco Espinoza.



INFORMACOES GERAIS

Atividades:

e Tour em Brasilia:
* Palacio Itamaraty;
» Catedral Metropolitana Nossa Senhora Aparecida
* Memorial JK;
e Torre de TV;
* Congresso Nacional.
* Visita guiada com degustacao de 04 rotulos premium na Vinicola
Brasilia;
 Visita guiada com degustacao de 04 rotulos premium na Vinicola
Ercoara;
* P6r do sol no rooftop do Bar 16, do B Hotel;
* Visita guiada com degustacao na Queijaria do Suico;
* Visita guiada com degustacao na Fazenda Mutum;
» Passeio guiado em Pirendpolis;
» Participacao exclusiva do grupo no tradicional ritual goiano da
pamonhada (roda de preparo da pamonha).

NAO INCLUSOS:

- Passagens aéreas

- Sucos, refrigerantes, cafés e bebidas alcodlicas nas refeicdes;

- Servico sobre bebidas alcodlicas;

- Despesas pessoais realizadas nos estabelecimentos visitados;

- Seguro de viagem (recomendamos adquirir caso seu plano de saude ndao tenha
cobertura nacional).




BRASILIA PALACE HOTEL:

O Brasilia Palace Hotel € um dos hotéis mais
emblematicos de Brasilia e um importante
simbolo da arquitetura modernista
brasileira. Projetado por Oscar Niemeyer, o
hotel foi concebido ainda durante a
construcdo da nova capital e inaugurado em
1958, tornando-se um dos primeiros grandes
edificios da cidade.

Sua localizacao privilegiada, as margens do
Lago Paranoa e proxima ao Palacio da
Alvorada, contribui para a integracao entre
a arquitetura e a paisagem caracteristica de
Brasilia.

Ao longo de sua histdria, o Brasilia Palace
passou por diferentes momentos e, apds um
incéndio em 1978, foi posteriormente
restaurado e voltou a receber hdspedes.
Hoje, permanece como um lugar de forte
valor historico e arquitetdbnico, oferecendo
uma experiéncia que combina hospitalidade,
patrimdnio e a atmosfera singular de Brasilia.




DADIVA HOTEL BOUTIQUE:

Em meio ao charme histérico de Pirendpolis,
o Dadiva Hotel Boutique se apresenta como
uma verdadeira joia de hospitalidade, onde
historia, exclusividade e sofisticacao se
encontram em perfeita harmonia.

Instalado em um encantador casarao
colonial datado de 1756, no coracao do
Centro Histdrico, o hotel preserva a esséncia
arquitetdnica de outros tempos e a
combina com conforto, elegancia e servicos
cuidadosamente pensados para
proporcionar uma experiéncia memoravel.

Com apenas 13 suites, todas exclusivas e
cuidadosamente personalizadas, o Dadiva
valoriza a privacidade e a individualidade de
cada hospede. Os ambientes unem
elementos rusticos, pecas de época e uma
decoracao refinada, criando espacos
intimistas, acolhedores e repletos de
personalidade.




VINICOLA ERCOARA

O grupo fard uma visita guiada com degustacao de
04 rdétulos premium, e ainda um almoco incluso na
Vinicola Ercoara, um dos destinos especiais do
enoturismo, localizada em uma charmosa fazenda
no coracao do Cerrado. O projeto da vinicola
engloba a producao de vinhos de inverno.

Em meio a paisagem singular do Cerrado, a
Ercoara convida a uma imersao no universo rural,
onde o vinho & apenas o ponto de partida para uma
experiéncia que valoriza os sabores, a natureza e os
modos de fazer da regiao.

VINICOLA BRASILIA

O grupo farad uma visita guiada com degustacao
de 04 rotulos premium na Vinicola Brasilia, um dos
mais interessantes projetos de enoturismo do DF,
reunindo tradicdao, inovacao e a identidade unica
da vitivinicultura do Cerrado de Altitude. O projeto
nasceu da unido de produtores que encontraram, na
producao compartilhada, uma forma de valorizar o
potencial dos diferentes terroirs da regiao.

A vinicola reune a producao de dez familias
produtoras, que compartilham a estrutura de
vinificacao e trabalham com diferentes variedades
de uvas, permitindo a elaboracdo de vinhos com
caracteristicas proprias e distintas.



FAZENDA BABILONIA

Um dos lugares mais emblematicos para conhecer a histdria, a cultura e a gastronomia do Goias rural. Construida no
final do século XVIIlI e preservada como Patriménio Historico e Artistico Nacional. Uma das grandes experiéncia
gastrondmicas acontece ao redor do Café Sertanejo, uma grande mesa de sabores que resgata receitas tradicionais da
culindria goiana e reune mais de 40 preparacdes, que revelam técnicas de preparo e conservacao de alimentos
caracteristicas de um Goias rural de outros tempos.

O grupo terd, ainda, uma participacao exclusiva no tradicional ritual goiano da pamonhada, a roda de preparo da
pamonha, um dos momentos mais interessantes dessa tradicao, uma celebracao coletiva em torno do milho verde.
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QUEIJARIA DO SUICO

A Queijaria Alpina, conhecida como Queijaria do
Suico nasceu da paixao do suico Stephan Gaehwiler,
gue trouxe para o Cerrado a tradicdo e as técnicas
de producao de queijos de sua terra natal.

Entre os destaques estdao os queijos Alpino,
inspirado na raclette, e Stephan, maturado por
longos periodos.

Em 2023, os trés queijos da queijaria foram
premiados no Prémio Queijo Brasil, com destaque
para o Queijo Stephan, que conquistou medalha de
ouro em sua categoria.

FAZENDA MUTUM

A Fazenda Mutum, sede de um dos almocos
inclusos do roteiro, € um projeto que une
conservacao da biodiversidade, pecuaria

regenerativa e valorizacdo do patriménio genético
brasileiro. A propriedade se dedica ao resgate e a
preservacao de racas nativas ameacadas de
extincao, com destaque para a criacao do Gado
Curraleiro Pé-Duro e do raro porco da raca Nilo.

Os animais sao criados de forma extensiva, em
contato com o ambiente natural, valorizando sua
rusticidade e sua capacidade de adaptacao as
condicdes do Cerrado.



TOUR EM BRASILIA
Paldcio Itamaraty

Obra de Oscar Niemeyer e sede do Ministério das Relacdes
Exteriores, € um dos icones da arquitetura de Brasilia. Seu
interior relne importantes obras de arte e pecas historicas.

Catedral Metropolitana Nossa Senhora Aparecida

Também projetada por Oscar Niemeyer, a Catedral é
marcada por sua estrutura circular e vitrais coloridos.
Inaugurada em 1970, destaca-se pela nave subterranea e
pelos anjos suspensos no interior, que criam grande
impacto visual.

Memorial JK

Mais um projeto de Oscar Niemeyer, é dedicado a
Juscelino Kubitschek, fundador de Brasilia. Reune
importantes referéncias a trajetoria do ex-presidente.

Torre de TV

Um dos marcos mais conhecidos do Plano Piloto, oferece
uma vista panoramica de Brasilia. Seu mirante permite
observar a monumentalidade da cidade.

Congresso Nacional

Um dos grandes simbolos de Brasilia, impressiona pela
arquitetura modernista de Oscar Niemeyer e por sua
importancia na historia politica do Brasil. Na Praca dos Trés
Poderes, € uma visita essencial para conhecer a capital.




TARSO

Comandado pelo chef brasiliense Paulo Tarso, € uma das experiéncias de alta gastronomia mais exclusivas de Brasilia.
Com poucas mesas e ambiente intimista, o restaurante aposta em um menu degustacao, no qual criatividade, técnica
e ingredientes selecionados se transformam em uma verdadeira jornada de sabores. A proposta esta centrada em um
menu degustacao de multiplas etapas, renovado periodicamente e revelado ao longo da experiéncia. A cozinha
combina técnica, criatividade e ingredientes selecionados, explorando diferentes sabores, texturas e aromas.




CASA BACO

A Casa Baco, do chef Gil Guimaraes, € um restaurante
que traduz com personalidade a esséncia de Brasilia. A
casa une a tradicao da cozinha italiana, marcada pela
pizza napolitana e pelo forno a lenha, a riqueza dos
ingredientes brasileiros e aos sabores singulares do
Cerrado que ganham interpretacdes em pratos autorais.

VENDA DO BENTO

A Venda do Bento é uma experiéncia que une culinaria,
historia e o charme da vida no interior de Goids. Em uma
ampla propriedade rural nos arredores de Pirendpolis, o
restaurante ocupa um espaco cuidadosamente
ambientado com antiguidades, objetos de fazenda e
memorias que remetem a histodria da cidade.

MAIALE EMPORIO E RESTAURANTE

O Maiale Empodrio e Restaurante € um dos restaurantes
mais conhecidos de Pirendpolis, instalado em um
charmoso casarao na Rua do Rosario, no Centro
Historico. A casa combina uma cozinha de inspiracao
italiana, valorizando massas artesanais, carnes
selecionadas, paes e ingredientes de produtores locais.




TAYPA

O Taypa € um dos grandes nomes da gastronomia
peruana em Brasilia. Comandado pelo chef peruano
Marco Espinoza, o restaurante apresenta uma cozinha
novoandina que combina as tradicdes e os sabores
marcantes do Peru com técnicas contemporaneas e
ingredientes brasileiros.

BAR 16, DO B HOTEL

E um dos enderecos mais charmosos da capital para
apreciar o fim de tarde. Com uma vista privilegiada do
Eixo Monumental, da Torre de TV e do horizonte de
Brasilia, o bar combina arquitetura contemporanea,
ambiente sofisticado e uma carta de drinques
cuidadosamente elaborada.

PIRENOPOLIS

E uma das cidades histdricas mais encantadoras de
Goias, conhecida por seu rico patrimdnio colonial, suas
ruas de pedra e seus casardes preservados que revelam
a histoéria do Brasil do século XVIII. Cercada pela
natureza exuberante do Cerrado, a cidade combina
charme, cultura, gastronomia e tranquilidade.
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Valores: (por pessoa, passagens aéreas nao inclusas):
*categorias diferentes no hotel de Pirendpolis. Em Brasilia, todos os quartos sdo de categoria Superior.

QUARTO CONFORTO QUARTO PREMIUM: QUARTO PREMIUM PLUS:

(sem banheira) (com banheira) (com banheira)

Em acomodacao dupla: Em acomodacao dupla: Em acomodacao dupla:

(Entrada de R$ 2.690 + 4x de R$ 1.725) (Entrada de R$ 2.690 + 4x de R$ 1.800) (Entrada de R$ 2.690 + 4x de R$ 1.900)
Valor total: R$ 9.590 Valor total: R$ 9.890 Valor total: R$ 10.290

Em acomodacao individual: Em acomodacao individual: Em acomodacao individual:

(Entrada de R$ 2.690 + 4x de R$ 2.275) (Entrada de R$ 2.690 + 4x de R$ 2.425) (Entradade R$2.690 +4x de R$ 2.650)
Valor total: R$ 11.790 Valor total: R$ 12.390 Valor total: R$ 13.290

*ATENCAO: O hotel de Pirendpolis ndo tem quarto duplo solteiro, tem apenas camas de casal.

*Os gquartos dentro de uma mesma categoria seguem o mesmo padrdo de acabamento e conforto, mas costumam apresentar
variacdes praticas no no tamanho total da drea util, disposicdo da cama e banheiros.

Condicdes de pagamento:

- Entrada a ser paga no ato da inscricdo (agosto) mais 4 parcelas a serem pagas nos dias 10 de setembro, 10 de outubro, 10 de
novembro e 10 de dezembro de 2026.

DADOS BANCARIOS: Banco Itau | Agéncia: 0925 | Conta Corrente: 51632-0 |
Titular: Marcellini Producdes Cult. e Art. | CNPJ: 09.635.204/0001-73 (PI1X)



QUARTO CONFORTO QUARTO PREMIUM QUARTO PREMIUM PLUS




INFORMACOES GERAIS

Observacodes:

* Todos os roteiros podem conter atividades ou momentos que
demandam caminhada. Leve consigo sempre calcados confortaveis.
* Para a realizacao da viagem é necessario o minimo de 08 pessoas.
Caso este numero nao seja alcancado, os valores pagos pelos
participantes inscritos serao devolvidos;

* No roteiro, a ordem da programacao podera ser alterada, assim
como as visitas, passeios, restaurantes e hotéis, por algum

motivo operacional ou de forca maior, estando sujeitos a alteracao,
mas sempre oferecendo a garantia de categorias e servicos
similares sem nunca perder a qualidade e quantidade publicada no
roteiro, com condicdes no minimo iguais ou superiores;

* As vagas sao limitadas a 16 pessoas. Somente apds o pagamento
da inscri¢cao, o participante terd sua vaga garantida;

* As vagas serdao preenchidas conforme a ordem de pagamentos dos
inscritos;

* Os valores nao sao reembolsaveis em caso de cancelamento da
viagem por parte do viajante. Salvo se houver outro cliente, em lista
de espera, para preencher a vaga.

* Nao nos responsabilizamos por transporte extra ou reembolso de
valores caso o viajante perca o voo, por quaisquer motivos.
Sinalizamos os horarios de inicio e término do roteiro, bem como as
opcdes de voo com horarios pertinentes, que permitem folga em
caso de atrasos do grupo durante a viagem.

* Em caso de viajantes que se portarem de forma inconveniente no
grupo, atrapalhando o andamento da viagem com comportamentos
inadequados, estes serao convidados a se retirarem da viagem.

» Caso algum viajante adoeca ou se sinta mal durante a viagem, as
atividades programadas nao serao interrompidas. O roteiro e a
programacao serao cumpridos e caberad ao viajante acionar seu
seguro de viagem, plano de saude ou assisténcia médica.



OPCOES DE VOOS:

A compra das passagens aéreas devera ser feita pelos
proprios viajantes nos seguintes voos, somente apos o
comunicado da confirmacao da viagem.

OBS: O roteiro oficial inicia no dia 28 de outubro,
guarta-feira, com saida do aeroporto de Brasilia as 10h. Caso
O viajante prefira outras opcdes de voos, devera encontrar

O grupo em Brasilia para dar inicio a viagem roteirizada por
Rusty Marcellini.

DIA 28/10 (QUARTA-FEIRA)

BELO HORIZONTE - BRASILIA:
AZUL 08h15/09h35

GOL 06h20/07h45

LATAM 06h00/07h20

DIA 02/11 (SEGUNDA-FEIRA)

BRASILIA - BELO HORIZONTE:
AZUL 19h20/20h40

LATAM 20h50/22h05
GOL 21h30/22h50

*Consulte seu agente de viagens.
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UM PESQUISADOR QUE
BUSCA REGISTRAR E
DIVULGAR O QUE EXISTE
DE MAIS INTERESSANTE
NO MUNDO DA
GASTRONOMIA

Rusty Marcellini € comentarista
de gastronomia da radio CBN.

Em seu trabalho de pesquisa gastrondmica,
ja visitou todos os estados brasileiros.

E autor de livros de gastronomia,
realizador de documentarios, foi
comentarista do programa Encontro com
Fatima Bernardes, da TV Globo, um dos
jurados do reality Cozinheiros em Acao
do canal GNT e apresentador

do programa Trilhas do Sabor,

na Rede Minas.

Desde 2010 da aulas de culinaria e
realiza excursdes gastrondmicas
pelo Brasil e pelo mundo.



INFORMACOES E VENDAS:

adriana@rustymarcellini.com.br
contato@rustymarcellini.com.br
WhatsApp: (31) 99903-1995
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www.rustymarcellini.com.br




